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いまや天ぷらは、家庭で作る時代から、和食レストラン
などで外食したり、スーパーの惣菜売り場などの中食で
購入する時代。それらの需要にジャストフィットした、
新しい天ぷら粉「かるサク衣」シリーズです。熱処理粉
をベースに独自加工した小麦粉をブレンドすること
により、かるくてサクサクした新食感を実現し、その
食感が長持ちします。

シリーズ ラインアップ

「打ち粉」が
必要ありませ

ん！

打ち粉が要らないので省スペース。 粉で調理台を汚しません。

打ち粉いらずのかるサク衣

水に天ぷら粉を入れ、
ダマがなくなるまで良く混ぜます。

打ち粉はせずに、
種にバッター液を付けます。

油に投入し、揚げます。
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上から追い種します。
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シリーズ大好評！

ざくざく衣

か
る
い
衣

かる～い揚げ上手
シリーズ

揚げ上手
シリーズ

レンジでサクサク
揚げ上手

おいしい
天ぷら粉

天ぷら粉
デラックス

天ぷら粉
Aタイプ

天ぷら粉
Bタイプ

つゆにのせても
しっかり衣

天ぷら粉
軽やか衣

つゆ溶け衣

今までの既存天ぷら粉とは異なる
かるくてサクサクとした新食感！

サクサク衣

タ
フ
な
衣

シリーズシリーズ

天ぷら粉 打ち粉いらずのかるサク衣

外食のテイクアウト需要や
スーパーの惣菜売場に
ピッタリ！

天ぷら粉 かるサク衣
荷姿

段ボール（ｍｍ）
個包装（ｍｍ）
ケース重量
JANコード
ITFコード
マークコード
賞味期間

1kg×10
175×509×255
310×195×40
10.8kg

4902110394818
14902110394815

394810
12ヶ月

荷姿
段ボール（ｍｍ）
個包装（ｍｍ）
ケース重量
JANコード
ITFコード
マークコード
賞味期間

1kg×10
175×509×255
300×195×40
10.8kg

4902110332445
14902110332442

332440
12ヶ月

荷姿
段ボール（ｍｍ）
個包装（ｍｍ）
ケース重量
JANコード
ITFコード
マークコード
賞味期間

1kg×10
175×509×255
320×210×40
10.8kg

4902110271386
14902110271383

271380
12ヶ月

天ぷら粉 パックに入れてもかるサク衣

「打ち粉」が必要ありません！

https://pro.nisshin-seifun-welna.com
ホームページアドレス

TEL （03）5641-8115 
TEL （03）5641-8115 
TEL （052）972-8970
TEL （06）6350-6005
TEL （092）472-4881

〒103-8544
〒103-8544
〒461-0008
〒532-0003
〒812-0011

東京都中央区日本橋小網町19-12
東京都中央区日本橋小網町19-12
愛知県名古屋市東区武平町5-1 名古屋栄ビル
大阪府大阪市淀川区宮原3-5-36 新大阪トラストタワー
福岡県福岡市博多区博多駅前3-19-5 博多石川ビル

業務用営業部
東日本支店 東部営業所
西日本支店 中部営業所
西日本支店 西部営業所
西日本支店 九州営業所

※写真は全て調理例です


