
早ゆでスパゲティ プロント1.6mm リニューアル早ゆでスパゲティ プロント1.6mm リニューアル
お店のオペレーション効率化、回転率 アップ、ロスの削減に貢献！

早ゆでスパゲティ プロント 2.2㎜ & パスタソース ラインアップ

マ・マー 早ゆでスパゲティ
プロント2.2㎜

MA・MA TRADITIONAL
ミートソース

MA・MA TRADITIONAL
ボロネーゼ

MA・MA TRADITIONAL
完熟トマトのソース

〈冷凍〉MA・MA  なめらか
カルボナーラソース

※社名変更に伴い、各製品のパッケージ表記は、これまでの「日清フーズ（株）」から「（株）日清製粉ウェルナ」へ変更いたします。

さらに本格アルデンテ食感！

フライパンであおってもおいしさキープ！

食感の経時耐性向上

電子レンジでの調理も可能

４カ所に切り込みを入れるなどして食感
アップ！切り込みの入れ方を工夫したこと
で、ゆで時間はそのままに、さらに本格
アルデンテ食感を実現！

業務の効率化や
提供時間の課題 早ゆでスパゲティプロントが解決します。

人手不足
人件費増

仕込みにかかっていた「人手・時間・手間」が軽減。

調理の効率化に！

ゆで置き不要・仕込み負荷の軽減！

提供時間スピードアップで顧客満足度向上！

外
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材 具材を炒めます ソースを入れて

沸騰させます

お湯を
沸かします

パスタを
ゆでます（3分）

パスタを
取り出します あおって完成です

※十分加熱してください

3分
だから

ゆで時間

準備 3分

完成！

マ・マーTHE PRO 早ゆでスパゲティ1.6mm

オーダーからスピーディーにパスタメニューの提供が可能ハンド
リング

４ 3 

※ソースは予め
準備をしておいてください

現行
早ゆでプロント1.6

新
早ゆでプロント1.6

※当社調べ※茹で上げの現行早ゆでプロント1.6を100として破断強度を測定。

従来品に比べ、粘弾性を維持しながら硬さが向上し、
さらに本格アルデンテ食感！

100% 120%

現行
早ゆでプロント1.6

新
早ゆでプロント1.6

100% 104%

硬さ 粘弾性
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常 温

外食 向け

早ゆでスパゲティ
プロント




